COSTA D'OR

HOPOSA HOTELS

ENTRANTES

Tabla de jamon ibérico
Acompanada de tostas de pan, tomate y aceitunas - 19,25€

.o % A
Flores de alcachofas crujientes ]
Sobre crema de parmesano y lascas de jamén serrano - 16,75€

Carpaccio de salmén a las finas hierbas @& [
Con puntas de salsa de yogur, ricula, tomates cherri,
avellanas tostadas, aceite de oliva y sal Maldon - 17,75€

. N
Croquetas de jamén ibérico ¥ () s
Con melén meloso y salsa de pimientos - 14,25€

. J 2
Tumbet con queso de cabra y huevo frito ¥ @ [ s
Con surtido de verduras asadas con tomate [rito,
acompanado de virutas de queso de cabra y huevo frito - 15,45€
. t"
Tostas de solomillo de ternera ¥
Con foie y pimientos de Padrén - 15,45€

Tataki de atan @& § W7 2

Servido con “trempé” tropical, alga wakame
y mahonesa de wasabi - 17,75€

ENSALADAS

Ensalada de langostinos @
Con aguacate, tomates cherri, wakame y sésamo - 16,55€

Burrata Y ® ﬂ

Con aroma de trufa, tomate seco,
parmesano crujiente y yema escalfada - 16,55€

Alérgenos
) R A
¥ ® &« © W | N g
Gluten Huevo  Pescado  Moluscos Crusticeos  Licteos Apio

v & 8 » < 1 b

Sésamo  Frutos de  Cacahueles  Soja  Altramuces Moslaza Sulfito
cascara



COSTA D'OR

HOPOSA HOTELS

PASTA

T . . ¥ 7
Raviolis de ricotta y espinacas Y {000 .5
Con pinones tostados y chalotas caramelizadas,
en salsa de tomate y albahaca - 18,95€

Tallarines de trigo a la crema de salmon ahumado y vodka
Con salmén, nata, sofrito tradicional, eneldo y vodka ¥ @ @ L - 18,65€

(Puede solicitar pasta sin gluten)

ARROCES

Paella ciega & @ & .0

Con salteado de sepia, gambas, pollo, cerdo y mejillones - 22.30€

Arroz seco de marisco & © & .0

Con sofrito de sepia, gambas, mejillones, almejas,

garraf6n y judias verdes - (Minimo 2 pax) p.p 23,55€

PESCADDO

Nuestra version del pescado a la mallorquina i‘- & 0.0
Con pescado blanco, surtido de verduras, tomate concassé,
hierbas aromaticas y teja de parmesano - 27,60€

Filete de lubina del Mediterraneo § &0
Servida con crema de remolacha, patatas rustidas
y verdura de temporada - 26,75€

Bacalao confitado al aceite de citricos y romero § &0
Sobre parmentina de coliflor, edamame y calabaza salteados,
aceite de oliva virgen extra y sal de escamas - 27,60€
Lomo de merluza a la velouté de hierbas ¥ @& @[
Con fina salsa de albahaca, perejil y hierbabuena,
puré de batata, puntas de esparragos y gambas - 27,90€



COSTA D'OR

HOPOSA HOTELS

CARNE

Entrecote de ternera angus
Con chips de patata y hortalizas de temporada - 27,80€

Lechona melosa
Con patata tradicional, hortalizas al grill y sal d’EsTrenc - 27,50€

Filet mignon de ternera con foie caramelizado
Acompanado de palala rustida y verduras de temporada
con reduccién de Pedro Ximénez - 27,90€

Suprema de pollo de corral en costra
a las finas hierbas y citricos
Con crema parmentier ligera, esparragos lrigueros,
tomate confitado y salsa de miel y chipotle - 25,25€

POSTRES

Mousse de chocolate negro
Con naranjas de Séller, frutas y crema de caramelo
y nueces fritas - 8,20€

Coulant de chocolate
Con salsa de chocolate caliente,
helado de vainilla y espuma de chantilli - 8,20€

Crema de limon con espuma blanca
Con almendra tostada - 8,20€

Tarta (le (IueSO casera
Con frutos silvestres y helado de queso - 8,20€

Macedonia de frutas
Con yogur natural, sorbete de pinay crumble - 7,65€

Helados y sorbetes
2 bolas - 5,60€

incluido

@ | visa €©

mastercard

‘ IVA ‘
Diners Club
International



COSTA D'OR

HOPOSA HOTELS
PO

Vegetariano

ENTRANTES
Gazpacho andaluz \p gwb

Con sus verduras de guarnicion - 10,40€

Hummus de remolacha Vg 9 4/

Acompanado de candnigos, hojas de endivia y lascas de pan tostado - 9,90€

. . . . 0‘ A
Raviolis de ricotta y espinacas YEN®B®.D
Con crema de queso azul, manzana caramelizada,
nueces tostadas, tomate cherri y ricula - 18,95€

*Tenemos a su disposicion pasta sin gluten

ENSALADAS
Caprese \N X()

Con queso bocconeini, tomate, ricula, pinones tostados,
aceitunas kalamata, aceite de oliva y sal Maldon - 13,50€

NUESTROS
PLATOS PRINCIPALES

Arroz de verduras de temporada W
Tradicional arroz seco acompanado de hortalizas - 16,50€

Curry de hortalizas V¥ () i/

Con seitan asado, brécoli, coliflor, zanahoria
y edamame, acompanado de arroz basmati - 17,25€

POSTRES

Coulant chocolate negro Y |
Con helado de nata y tierra comestible - 7,65€

Tarta de queso casera § ®h
Con frutos silvestres y helado de queso - 7,65€

Macedonia de frutas
Con yogurt natural, sorbete de pina y crumble - 6,65€

Sorbete de limén o frambuesa | - 6,65€

IVA

‘ incluido ‘



