RESTAURANTE



Vorspeisen

Cremige Kroketten aus Iberischem 12,70¢
Schinken in Panko paniert mit Salat @ @ © @

Griine Paprikaschoten aus PadréonV @ 12,95¢
Unsere SuBkartoffel-Chips mit pochiertem Ei @ @ @ 12,65¢
Rducherschinken, Rauke, Krdutersofie und Salz aus schwarzen Oliven

Panierte Hahnchen-Sticks @ @ O © 11,95¢
Mit zwei verschiesenen Soffen, Gewiirzmayonnaise und Zaziki

Knoblauch-Garnelen @ @ 16,15¢
Gebratener Tintenfisch mit Limetten-Ingwer-Aioli 200 15,95¢
Garnelen in Nori—Algen—Tempura mit Kimuchi—Mayonnaise 200 16,15¢
,Tumbet” mit Ziegenkase und Spiegelei @ © @ (23] 13,50¢
Gemischtes gebratenes Gemtiise mit Tomatensoffe, dazu

Ziegenkdsesplitter und Spiegelei

*Brot und Aioli 1,50¢ @ @

Salate

Mit Heissem Ziegenkase @O O @ 15,30¢
Mesclun-Basis, Kalamata-Oliven, Cherrytomaten, Walniisse,

knuspriger Bacon und Dressing aus Modena-Essig

Landsalat @ © 64 15,65¢
Mesclun, Tomate, Bacon, Crottons, pochiertes Ei und
franzésische Vinaigrette

Paellas (mindestens 2 Personen)

Gemischt @ QO @ 22,25¢€p.p.
Hiihner- und Scbweineﬂeisch mit Garnelen, Tinterﬁsch und Muscheln

Cicca QOO O 23,65€p.p.
Sautierter Tintenfisch, Garnelen ohne Knochen, Huhn,

Schweinefleisch und Muscheln

Meeresfriichte @@ O @ 25,90€ p.p.
Sautierter Tintenfisch, Garnelen, Muscheln und Kaisergranat

Hummer tintenfisch @ @ © @ 32,45€p.p.

Garnelen, Mandelpiiree mit Knoblauch und Petersilieley

*Wahlen Sie unter diesen Gerichten, falls Sie fideud bevorzugen



Pastas

Linguine alla vodka mit lachs @ @ QO @

Mit Basilikum, Parmesan, Zwiebel und roten Tomaten

Rigatoni carbonara mit triiffe] @ @ (4
Mit Bacon, Parmesan, Sahne, Triiffel, Salz und Pfeffer

*Glutenfreie Pasta verfiighar

17,65¢

17,65¢

Fischgerichte

Gegrillter Lachs-Medaillon @ @
Mit Gemiise und Brat]eartoﬁre]n

Gegrillter Thunfisch @ @
Mit Gemtise der Saison und Bratkartqﬁ%]n

Meerbrasse in Salzkruste oder gegrillt @ @
Mit Salat und Bratkartoffeln

Meerbrasse in Salzkruste oder gegrillt @ @
Mit Salat und Bratkartoffeln

Unsere Version von Fisch nach Mallorquinischer Art ( @ © @
Mit Steinbutt, gemischtem Gemdiise, Tomatenconcasse,
aromatischen Krdutern und Parmesankachel

Fisch- und Meeresfriichteplatte (mindestens 2 Personen) @ @ @
Auswahl unserer Fische und Meeresfriichte,
serviert mit saisonalen Beilagen

25,30¢

26,50¢

26,50¢

27,50¢

28,35¢

28,50€ p.p.

Fleischgerichte

Geschmorte Lammschulter in eigenem Saft 2000

Knusprige Bratkartgﬁre]n mit sautiertem Gemiise

Kamm vom Iberischen Schwein (3 @ @
Mit Curry-Kartoffeln und sautiertem Gemiise

Angus Kalbslende @
Mit Bratkartczﬁ%]n und sautiertem Gemdise

Rinderfilet @@
Mit Bratkartgﬁreln und Gemiise der Saison

»Mattone“ Hithnchen mit Zitrone @@
Gewtirzt mit Zitrusfriichten und aromatischen Krdutern, dazu und Salat

SoBen-Auswahl: Pfeffer // Gorgonzola // Tartar

26,45¢

26,55¢

25,30¢

26,30¢

23,50¢



Nachspeisen

Speiseeis & Sorbets (2 Eiskugeln) @ 4,85¢
Apfel-tatin mit Vanilleeis 7,15¢
Créme Brilée @ © @ 7,15¢
Mit Rohrzucker karamellisiert
Kéasekuchen @@ O 7,15¢
Mit Waldbeeren und kase Eis
Zartbitterschokoladen-coulant @ @ @ 7,15¢
Mit warmer Schokoladensoffe, Vanilleeis und Chantilly-Schaum
,Gato“-Mandelkuchen @ @ © 7,15¢
Mit Nougateis und Chantilly-Schaum
Kindermenii
Hahnchen-Fingers (. Jos) 13,50¢
Serviert mit Pommes Frites oder Salat
Gegrillte Hihnchenbrust @ 13,50¢
Serviert mit Pommes Frites oder Salat
Spaghetti mit Bolognese @@ 12,50¢
Panierte Seehechtstabchen @ @ © 12,50¢
Serviert mit Pommes Frites oder Salat
ENTHALT KRUSTENTIERE EIER FISCH ERDNUSSE SOJA MILCHPRODUKTE
GLUTEN
SCHALENFRUCHTE SELLERIE SENF SESAMKORNER  SCHWEFELDIOXID LUPINENSAMEN ‘WEICHTIERE
UND SULFITE
MwSt
‘ @ | V’SA mgerc,ard Diners Club | inklusive

International



